El Salvador - Terroir Llamatepec — Ferme San Jose
| Environnement : Montagne 1050 m d’altitude.

& Récolte : Manuelle Décembre a Mars
Variété : Arabica Marsellesa

Process : Nature, séchage sur lit africain
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Valle de Oro est I’une des 3 fermes de MAV Coffee. La-bas, rien n’est laissé au hasard, a
commencer par la variété produite sur la ferme : Marsellesa.

Elle a été sélectionnée par Lean Coffee Management, qui geére le projet agricole de MAV, pour sa
grande résilience a la rouille, sa robustesse face au vent et aux pluies qui touchent la région de plus
en en plus fréguemment, et sa capacité a produire beaucoup en moyenne altitude.

Au sujet des intrants, la ferme est zéro pesticide. Les cafeiers sont préservés par les herbes qui

poussent naturellement a leurs pieds. Ces herbes nourrissent les insectes qui, autrement, se
nourriraient des feuilles des caféiers. Ce qui évite ¢galement a MAV [I’utilisation d’insecticide.
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Une tasse tout en gourmandise autour du fruit

& El Salvador Score SCA 83.5 Commerce équitable et biologique




