B Guatemala - Terroir Santa Rosa — Ferme Santa Isabel

Environnement : Montagne 1100/1300 m d’altitude.
¢ Récolte : Manuelle Novembre a Avril
Variété : Arabica Marsellesa
Process : Lavé
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La Finca Santa Isabel a été fondée en 1899. Elle est située dans le village de Pueblo
Nuevo Viias. Le café y est cultivé a I'ombre d’especes endémiques dans un systeme
biologique / biodynamique. Apres avoir été frappé par la rouille, le propriétaire Alex
KELLER a décidé de planter des variétés d’arabica et de robusta résistantes. Le choix a
aussi été de bannir les produits chimiques et de se tourner vers une agriculture
biologique sur I'ensemble de |'exploitation. Guidé par ses principes de préservation de
I'environnement, Alex Keller a commencé a explorer les pratiques biodynamiques
pour améliorer la santé et la qualité de ses cafés. Le café n'est pas la seule activité au
sein de la ferme. Alex cultive aussi du curcuma, des agrumes, du bambou, et éléve des
moutons et des abeilles pour produire du miel.
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Une tasse complexe avec des notes de fruits prune et raisin, complétée par des notes
gourmandes de caramel et de mélasse.

@® Guatemala Score SCA 84 Commerce équitable et biologique




