- Environnement : Montagne 1050 m d’altitude.
& Récolte : Manuelle Décembre a Avril

Variété : Coffea Canephora (Robusta)

¥ Process : Lavé

A propos

La ferme Hoysala est située a 20 km de la ville la plus proche Mudigere, dans le district de
Chikkamagaluru dans I'Etat du Karnataka.

Les cafés sont produits sous ombrage via des pratiques agricoles régénératrices et respectueuses

de I'environnement.
Au sein de cette canopée, il y a plus de 200 espéces d'animaux (oiseaux, insectes et reptiles).

Les premiers Robusta (Peredenia) ont été introduits dans la ferme dans les années 1920 et
aujourd’hui, ces arbres continuent de produire du café !
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La surprise d’un café Robusta cultivé en altitude et en process lavé qui vous fait découvrir une
tasse gourmande autour des fruits cuits, du chocolat et des fruits secs grillés

Score SCA 84 100 % Chimical Free




